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Kihelyezett technika tanéra a Gourmand Kozépiskolaban

A Pest Megyei és Erd Megyei Jogli Varosi Kereskedelmi és Iparkamara fontosnak
tartja a szakképzést, a szakma tanulasanak tamogatdsat. Ennek koszonhetéen
palyaorientacios programokat tartanak, melyet elsdsorban az altalanos iskolasok
hetedikes, nyolcadikos tanuldinak szdnnak, megkonnyitve a tovabbtanulassal
kapcsolatos dontéshozatalt.

A kihelyezett technika tanorakon a szakmak élményszerti bemutatasa, megismerése
a c¢l a szakiranytol fliggéen pest megyei vagy budapesti szakképzd intézmények
tanmuhelyeiben

A technika 6rak soran a didkok sajat megtapasztalasaikon keresztiil talalkozhatnak
az adott szakteriilet alapanyagaival, eszkozeivel, valamint betekintést kapnak
kiilonb6zé munkamodokrol, fogasokrol.

A végso cél az adott szakmai teriilethez kapcsolodo termék elkészitése, szakoktatok
valamint végzds tanuldk iranyitasaval, segitségével.

Két éven beliil, méasodszor vehettlink részt ilyen kihelyezett technika tandran. Ebben
a tanévben a budapesti Gourmand Kozépiskolaba jutottunk el, ahol a szakacs ¢és
cukrasz szakma gyakorlati ismereteibe kaptunk egy kis betekintést.

December 12-¢én, az els6 4 tanéra megtartasa utan indultunk utnak. Az iskolaba
érkezvén egy rovid tajékoztatdé utan mindenki kotényt vett fel és két csoportban
indult meg a munka. Az osztaly egyik fele szakacsnak allt. Ok parokban készitették
el a fofogast: a milanodi makaronit, a cukraszok pedig nekildttak a csokis muffin
elkészitésének.

A munkamenetek ismertetése utan, mindenki nekilatott a sajat feladatanak. Figyelni
kellett az alapanyagok megfeleld mennyiségére, a munkafolyamatok sorrendjére, de
érdemes volt pontosan kdvetni a recept egyéb eldirasait is, amellett, hogy megadott
1d6n beliil kellett elkésziteni az étkeket.

Menet kozben voltak kisebb bizonytalansdgok, amelyek athidalasdban az oktatok
folyamatosan segitették a gyerekeket. Megtanultak, hogy a hibakat is ki lehet
javitani, de az Gjrakezdés sem szégyen.

A milan6i makardni esetében elengedhetetlen volt a folyamatos kostolas, amelybe
Bede Robert mesterszakacs is besegitett. Halasak vagyunk biztato szavaiért.

Az elkésziilt foételt ki is kellett adagolni, hiszen azt a szépen megteritett asztaloknal
el is fogyaszthattuk, amig kistiltek a muffinok.

Az ebéd utdn mindenki részt vehetett a muffinok dekoraldsaban, melynek soran
cukormazzal és egyéb dekoracids anyagokkal lehetett szebbnél szebb "alkotasokat"
késziteni. Természetesen ebbdl is fogyaszthattunk, de jutott par darab otthonra
egyarant, igy meg tudtuk mutatni a sziiléknek is, hogy mivel foglalatoskodtunk ezen
a dolgos délutanon.
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Nagy ¢lmény volt latni a gyerekeket alkotds kdzben. A megszerzett ismereteket
biztosan jol fogjak tudni hasznositani a késébbiekben is.

Nagyon koszonjiik Horvath Beatrixnek, az iparkamara munkatirsdnak, hogy
lehetdvé tette szdmunkra két ijabb szakma kiprobalasat is. A program téritésmentes
volt, a gyerekek szallitisaba besegitett a helyi sportklub is, amelyet ezuton is
kdszontink.

Kelemen Ildiko, a 8. osztaly osztalyfondke



